1. O Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — DIPOA, da Secretaria de Defesa Agropecuaria — SDA, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
— MAPA, vem por meio deste substituir a Nota OMC G/SPS/N/BRA/1184/Add.1, publicada em 25/07/2017, que divulgou as categorias de produtos de origem animal a serem adotadas
quando da solicitagdo de habilitacdo, atualizacdo cadastral e cancelamento/exclusdo dos estabelecimentos estrangeiros, exportadores de produtos de origem animal ao Brasil.

2. Deacordo com o Decreto 9.103, de 29 de marco de 2017, que estabelece o Regulamento de Inspe¢do Industrial de Produtos de Origem Animal (RIISPOA):

Art. 486. A importacdo de matérias-primas e de produtos de origem animal somente deve ser autorizada quando:

| - procederem de paises cujo sistema de inspeg¢do sanitaria foi avaliado ou reconhecido como equivalente pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal,
Il - procederem de estabelecimentos habilitados a exportagdo para o Brasil;

Il - estiverem previamente registrados pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal;

IV - estiverem rotulados de acordo com a legislagdo especifica; e

V - vierem acompanhados de certificado sanitario expedido por autoridade sanitaria do pais exportador, nos termos acordados bilateralmente.

3. Mediante os acordos bilaterais, conforme procedimentos estabelecidos na Instru¢cdo Normativa n® 35, de 25 de setembro de 2018 — MAPA, ficam estabelecidas as areas,
espécies animais e categorias de produtos de origem animal que poderéo ser exportados ao Brasil.

4. Apbs o estabelecimento do acordo bilateral, as autoridades sanitarias dos paises exportadores devem encaminhar ao DIPOA/SDA, por meio das vias diplomaéticas, as planilhas
contendo os estabelecimentos aptos a exportagdo de produtos de origem animal ao Brasil.

5. As autoridades sanitérias dos paises exportadores devem encaminhar as listas de habilitacdo, atualizacdo cadastral e cancelamento/excluséo, obrigatoriamente em planilha
eltronica editavel, com a extensdo XML, conforme modelos apresentados neste documento, sendo que, planilhas encaminhadas em outros formatos inviabilizardo a analise pelo DIPOA/SDA.

6. As listas devem ser encaminhadas, preferencialmente no idioma portugués, podendo ser apresentadas também em inglés ou espanhol.

7. O namero de controle fornecido pelo 6rgéo sanitario do pais exportador aos seus estabelecimentos é (inico, ou seja, cada estabelecimento deve possuir apenas um (01) nimero
de controle.

8.  Os estabelecimentos estrangeiros deverdo solicitar suas habilitagdes por categorias de produtos, junto a autoridade sanitaria competente do pais exportador, a qual é
responsavel por remeter a solicitacdo ao DIPOA/SDA para os procedimentos de habilitacao.

9.  Cabe as autoridades sanitarias dos paises exportadores manterem as listas dos estabelecimentos com todos os dados atualizados, junto ao DIPOA/SDA, favorecendo o fluxo
comercial com o Brasil, de acordo com o exposto na nota G/SPS/N/BRA/1511, de 24/05/2019 e nas orienta¢Bes contidas no presente documento.

10. O estabelecimento estrangeiro somente poderé iniciar a produgdo ao Brasil a partir da data do reconhecimento de sua habilitacdo e consequente registro de seu produto de
origem animal junto ao DIPOA/SDA.

11. Os produtos de origem animal exportados ao Brasil que tenham sido fabricados anteriormente a data habilitacdo do estabelecimento estrangeiro, serdo devolvidos, sumariamente,
ao pais de origem.

12. A conferéncia e atualizacdo da lista de estabelecimentos expordadores é de extrema importancia, pois acarretara na acurada analise das autoriza¢6es de importacéo, viabilizando
a internalizacdo das cargas dos produtos de origem animal sem restri¢des pela autoridade sanitaria brasileira.

13.  Asautoridades sanitéarias dos paises exportadores sao responsaveis por todo o certificado sanitario emitido que ampare a exportacdo de produtos de origem animal ao Brasil,
conforme estabelecido na CAC/GL 38 - 2001. 1



14.  Os certificados sanitarios emitidos devem ser os previamente acordados com o Brasil €, na auséncia de modelo de certificado acordado, devem ser cumpridos 0s requisitos
sanitarios de exportacdo estabelecidos pelo Brasil.

15.  Para paises que ainda nao possuem certificados sanitarios acordados bilateralmente, quando do envio de carregamentos de produtos de origem animal ao Brasil, devem
emitir seus proprios modelos de certificados sanitarios, contendo, impreterivelmente, as seguintes informacdes:

a)  descricdo do estabelecimento fabricante, mediante verificacdo prévia de que o mesmo consta na lista de habilitados a exportacgéo;
b)  correto enquadramento na(s) categoria(s) de produtos destinados a exportacéo;

c)  requisitos de salde publica fornecidos pelo pais de origem;

d)  requisitos de salde animal exigidos pelo Brasil;

e)  nome empresarial: conforme informado em lista encaminhada pela autoridade sanitaria;

f) ndmero de controle: Unico por estabelecimento; e

g)  endereco: conforme informado em lista encaminhada pela autoridade sanitaria.

16. As categorias de produtos estabelecidas pelo DIPOA/SDA abrangem os diversos tipos de produtos de origem animal, de acordo com a similaridade de seus processos de
fabricacéo.

17. Somente estardo autorizados a exportacéo para o Brasil os produtos de origem animal definidos em acordo bilateral, apds avaliagdo de equivaléncia do sistema de inspe¢do
sanitaria do pais ou dos estabelecimentos estrangeiros, conduzida pelo DIPOA, conforme consta na tabela de equivaléncia “Paises autorizados a exportar produtos de origem animal ao
Brasil — disponivel no endereco eletronico “http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-animal/importacao-de-produtos-de-origem-animal”.

18. As indicagdes abrangem produtos comestiveis e ndo comestiveis, acordados bilaterlamente.
19. Seré de inteira responsabilidade do estabelecimento fabricante estrangeiro o registro prévio do(s) produto(s) de origem animal junto ao DIPOA/SDA.
20. E de responsabilidade do exportador o envio somente de produtos de origem animal que o estabelecimento fabricante esteja apto a processar e exportar ao Brasil.

21. Cabe ao exportador verificar, previamente as tratativas comerciais, se 0 nome empresarial e 0 nimero de controle do estabelecimento sdo os mesmos encaminhados pela
autoridade sanitaria do pais exportador ao DIPOA/SDA, por meio do endereco eletronico “http://sigsif.agricultura.gov.br/sigsif_cons/%21ap_exportador_hab_pais rep net”.

22. Cabe ao exportador a verificagdo prévia dos registros dos produtos enviados, atentando para a nota G/SPS/N/BRA/1511, de 24/05/2019.

23. O produto de origem animal ndo devera ser embarcado ao Brasil em situacdes de divergéncia, tanto dos dados cadastrais, como do registro do produto de origem animal, até
que as correcOes sejam solicitadas, obrigatoriamente, por meio da autoridade sanitaria do pais exportador, e a correcdo seja efetivada pelo DIPOA/SDA, sob pena do mesmo ficar retido nos
portos, aeroportos e postos de fronteiras brasileiros.

24. Quando o estabelecimento estiver habilitado a exportar ao Brasil uma categoria de produto especifica e quiser incluir novo produto pertencente a mesma categoria, ndo sera
necessario o envio de solicitacao de inclusdo do mesmo, desde que acordado bilateralmente, devendo, no entanto, o produto ser registrado junto ao DIPOA/SDA.

25. A lista de estabelecimentos estrangeiros aptos a exportagdo para o0 Brasil pode ser verificada por meio do endereco eletrbnico
“http://sigsif.agricultura.gov.br/sigsif cons/%21lap exportador_hab_pais_rep net”.

26. Assolicitag@es de novas habilitagGes, alterag@es e cancelamentos/exclusdes de habilitagBes dos estabelecimentos estrangeiros devem seguir as tabelas contidas no Anexg |
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deste documento.

27. Quando do preenchimento das tabelas, pode-se optar em descrever as categorias utilizando somente a numeracao correspondente, em seu respectivo campo, sem a necessidade
de descrevé-las por completo, conforme legenda de preenchimento no rodapé de cada tabela.

28. Os nomes empresariais dos estabelecimentos deverao ser apresentados conforme constam nos registros dos produtos de origem animal junto ao DIPOA/SDA, preferencialmente
sem abreviacéo.



ANEXO |

As areas abrangidas pelos protocolos bilaterias para exportacdo ao Brasil sdo: Bovideos, Suideos, Equideos, Aves, Lagomorfos, Pescado, Gelatina/Colageno, Envoltérios Naturais, Leite,
Mel e Ovos.

*Caso surjam novas areas, acordadas futuramente com o Brasil, ndo previstas neste documento, deve-se inclui-la, conforme previsto no acordo bilateral.

Tabela 1: NOVAS HABILITACOES DE ESTABELECIMENTOS

Bovideos, Suideos, Equideos, Aves, Lagomorfos, Pescado, Gelatina/Colageno, Envoltérios Naturais, Leite, Mel e seus derivados, Ovo e Seus Derivados e Outras*
ONGmerode  [@Nome empresarial do ®@Enderego completo do (“Tipode  (9Finalidade (®Categoria (s) (MArea(s)  (®Espécie(s) [“Forma de
Controle estabelecimento / Nome empresarial |estabelecimento fabricante/estocagem |[OPeragao Obtencao
(estabelecimento)(da administradora do Barco Fabrica. |(incluindo cidade/estado/provincia)
Nome do Barco Fabrica

Legenda de preenchimento:

@ Namero de controle de estabelecimento: numeragdo Gnica fornecida pela autoridade sanitaria do pafs exportador;

@ Nome empresarial do estabelecimento/Nome empresarial da administradora do Barco Fébrica. Indicar claramente o nome empresarial e 0 nome do Barco Fabrica;

© Endereco completo do estabelecimento (incluindo cidade/estado/provincia): descrever o endereco completo, indicar a cidade e o estado ou provincia (o nome empresarial do estabelecimento
e seu endereco devem ser indicados separadamente em seus respectivos campos).

© No caso de Barco-Fabrica: deve ser indicado o endereco completo da empresa administradora do Barco Fabrica.
® Tipo de Operagao:

- Bovideos, Suideos, Equideos, Aves, Lagomorfos: Abate (AB), Desossa (DS), Processamento (PC) e Estocagem (ES);
- Pescado: Abate (AB), Processamento (PC) e Estocagem (ES);

- Gelatina/Colageno, Envoltério Natural, Leite, Mel e seus derivados, Ovo e seus derivados: Processamento (PC) e Estocagem (ES).
® Finalidade: Comestivel / Ndo Comestivel
®) Categorias:

- Anexo Il (Bovideos, Suideos, Equideos, Aves, Lagomorfos, Pescado, Gelatina/Colageno, Envoltério Natural).
- Anexo I, IV e V (Leite, Mel e seus derivados, Ovo e seus derivados.

Indicar somente o cddigo das categorias, conforme tabela 5.
("8 Areas e espécies: preencher conforme as siglas descritas na tabela 3.

© Forma de ObtencAo (preencher somente para pescado): Aquicultura (AQ) e Extrativa ou Selvagem (EX).




Tabela 2. ATUALIZACAO CADASTRAL

Situacdo Anterior:

WNamerode  [@Nome empresarial do @Endereco completo do @Tipode  [9Finalidade (®Categoria (s) [PArea (s) (®Espécie(s) [Forma de
Controle estabelecimento / Nome empresarial |estabelecimento fabricante/estocagem |[OPeragao Obtencéo
(estabelecimento)da administradora do Barco Fabrica. |(incluindo cidade/estado/provincia)

Nome do Barco Fabrica

Situacdo Atual:

WNamerode  [®Nome empresarial do @Enderego completo do “@Tipode  [®Finalidade[®Categoria (s) (PArea (s)  [®Espécie(s) (?Forma de Obtencéo
Controle estabelecimento / Nome empresarial |estabelecimento fabricante/estocagem [OPeragao
(estabelecimento)da administradora do Barco Fabrica. |(incluindo cidade/estado/provincia)

Nome do Barco Fabrica

Legenda de preenchimento:
@ Namero de controle de estabelecimento: numeragdo Gnica fornecida pela autoridade sanitaria do pafs exportador;
) Nome empresarial do estabelecimento/Nome empresarial da administradora do Barco Fabrica. Indicar claramente 0 nome empresarial e 0 nome do Barco Fabrica;

© Enderego completo do estabelecimento (incluindo cidade/estado/provincia): descrever o endereco completo, indicar a cidade e o estado ou provincia (0 nome empresarial do estabelecimento
e seu endereco devem ser indicados separadamente em seus respectivos campos).

©) No caso de Barco-Fabrica: deve ser indicado o endereco completo da empresa administradora do Barco Fabrica.
® Tipo de Operagao:
- Bovideos, Suideos, Equideos, Aves, Lagomorfos: Abate (AB), Desossa (DS), Processamento (PC) e Estocagem (ES);
- Pescado: Abate (AB), Processamento (PC) e Estocagem (ES);
- Gelatina/Colageno, Envoltério Natural, Leite, Mel e seus derivados, Ovo e seus derivados: Processamento (PC) e Estocagem (ES).
® Finalidade: Comestivel / Ndo Comestivel
® Categorias:
- Anexo Il (Bovideos, Suideos, Equideos, Aves, Lagomorfos, Pescado, Gelatina/Colageno, Envoltério Natural).
- Anexo I, IV e V (Leite, Mel e seus derivados, Ovo e seus derivados.
Indicar somente o codigo das categorias, conforme tabela 5.
(7¢8 Areas e espécies: preencher conforme as siglas descritas na tabela 3.
©) Forma de Obtencéo (preencher somente para pescado): Aquicultura (AQ) e Extrativa ou Selvagem (EX).




Tabela 3. AREAS, ESPECIES E RESPECTIVA SIGLAS

AREA
Bovideo Sigla | Suideo | Sigla | Equideo | Sigla | Aves Sigla | Gelatina/ Sigla | Lé&cteo Sigla Ovos Sigla | Envoltério Sigla | ®Pescado | Sigla | Mel @ | Sigla
Colageno Natural
ESPECIE
Bovino Bov | Suino | Sui | Equino | Equ | Frango Fra | Bovino Bov | Bovino Bov | Galinha | Gal | Bovino Bov
Bubalino | Bub | Javali | Jav | Asinino | Asi | Peru Per | Suino Sui | Bubalino | Bub | Pata Pat | Suino Sui
Caprino | Cap Ganso Gan | Peixe Pex | Caprino | Cap | Codorna | Cod | Ovino Ovi
Ovino Ovi Pato Pat Ovino Ovi Caprino Cap
Codorna | Cod
Faisdo Fai
Avestruz | Avz

Legenda de preenchimento:

(WPESCADO: Citar o tipo de pescado: crustaceo, molusco bivalve, molusco celafépode, peixe e outras*.

* Qutras: citar a espécie enquadrada nesta opc¢ao
@ MEL_: citar apenas espécies que ndo sejam Apis mellifera

Tabela 4. EXCLUSAQO

(ONUmero de Controle

(estabelecimento)

(2Nome empresarial do estabelecimento / Nome empresarial da administradora do Barco Fabrica.
Nome do Barco Fabrica

Legenda de preenchimento:

@ Namero de controle de estabelecimento: numeracdo Gnica fornecida pela autoridade sanitaria do pais exportador;

@ No caso de Barco-Fabrica: sempre indicar o endereco completo da empresa administradora do Barco Fabrica




Tabela 5. CODIGO DAS CATEGORIAS

Areas: Bovideos, Suideos, Equideos, Aves, Lagomorfos, Pescado, Gelatina/Colageno, Envoltdrios Naturais Leite, Mel e Outras

cODIGO CATEGORIAS
1 PRODUTOS EM NATUREZA
2 PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO
3 PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO
4 PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO - COCCAO
5 PRODUTOS PROCESSADOS TERMICAMENTE -ESTERILIZACAO COMERCIAL
6 PRODUTOS COM ADICAO DE INIBIDORES
! PRODUTOS SUBMETIDOS A HIDROLISE
8 PRODUTOS COMPOSTOS POR DIFERENTES CATEGORIAS DE PRODUTOS CARNEOS,
ACRESCIDOS OU NAO DE INGREDIENTES
AREA: LEITE E SEUS DERIVADOS
CcODIGO CATEGORIAS
1 CASEINAS
2 CASEINATOS
3 FARINHAS LACTEAS
4 GOSRDURA ANIDA DE LEITE (BUTTER OIL)
5 LACTOSE
6 LEITELHO
7 MANTEIGAS
8 MISTURA LACTEA
9 MOLHO LACTEO
10 PERMEADOS
11 PETISCO DE QUEIJO
12 PRODUTOS LACTEOS CRUS
13 PRODUTOS LACTEOS EM PO
14 PRODUTOS LACTEOS ESTERILIZADOS
15 PRODUTOS LACTEOS FERMENTADOS
16 PRODUTOS LACTEOS FUNDIDOS
17 PRODUTOS LACTEOS PARCIALMENTE DESIDRATADOS
18 PRODUTOS LACTEOS PASTEURIZADOS
19 PRODUTOS LACTEOS PROTEICOS
20 PRODUTOS LACTEOS UHT
21 QUEIJOS MATURADOS
22 QUEIJOS MOFADOS
23 QUEIJOS NAO MATURADOS
24 QUEIJOS RALADOS
25 QUEIJOS ULTRAFILTRADOS
26 RICOTA




27 | SOBREMESA LACTEA
AREA: MEL E PRODUTOS APICOLAS
cODIGO CATEGORIAS
1 MEL
2 MEL DE ABELHAS INDIGENAS
3 GELEIA REAL
4 GELEIA REAL LIOFILIZADA
5 POLEN
6 POLEN DESIDRATADO
7 DERIVADOS DE POLEN
8 PROPOLIS
9 DERIVADOS DE PROPOLIS (EM MASA)
10 DERIVADOS DE PROPOLIS (EM VOLUME)
11 APITOXINAS
12 CERA DE ABELHAS
13 COMPOSTO DE PRODUTOS DE ABELHAS
AREA: OVOS E SEUS DERIVADOS
cODIGO CATEGORIAS
1 PRODUTOS EM NATUREZA
2 PRODUTOS SUBMETIDOS AO TRATAMENTO TERMICO - PASTEURIZACAO
3 PRODUTOS SUBMETIDOS AO TRATAMENTO TERMICO - DESIDRATACAO
4 PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO
5 PRODUTO SUBMETIDO AO TRATAMENTO TERMICO - COCCAO

ANEXO Il
BOVIDEOS, SUIDEOS, EQUIDEOS, AVES, LAGOMORFOS, PESCADO E SEUS DERIVADOS, GELATINA/COLAGENO E ENVOLTORIO NATURAL/TRIPAS

DefinicGes
1. PRODUTOS EM NATUREZA

Séao aqueles ndo foram submetidos a qualquer outro processo de conservagdo, além do resfriamento ou congelamento.

2. PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO

Séo aqueles adicionados de ingredientes e/ou aditivos, os quais ndo sdo os principais fatores de manutengéo da sua estabilidade microbiolégica necessitando, porém, da conservacao
pelo frio, sem que haja perda das caracteristicas do produto em natureza.



3. PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO

Sao aqueles que sofrem tratamento térmico pelo calor, com a finalidade de perda parcial ou total das caracteristicas do produto em natureza, podendo ou ndo necessitar da
conservagéo pelo frio.

4. PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO - COCGAO

Sédo aqueles que sofrem tratamento térmico pelo calor, brando, com a finalidade de destruir microrganismos patogénicos, deteriorantes e inativacdo de enzimas, eventualmente
presentes no produto, podendo ou ndo necessitar da conservacdo pelo frio.

5. PRODUTOS PROCESSADOS TERMICAMENTE -ESTERILIZACAO COMERCIAL

Sao aqueles que sofrem tratamento térmico de maior intensidade quando comparado com a cocgdo, com a finalidade de destruir microrganismos patogénicos, deteriorantes e a
maioria dos esporos eventualmente presente nos produtos.

6. PRODUTOS COM ADICAO DE INIBIDORES

Séao aqueles adicionados de ingredientes e/ou aditivos, os quais sdo os principais fatores de manutengdo de sua estabilidade microbioldgica, podendo ou ndo necessitar da
conservacéo pelo frio.

/. PRODUTOS SUBMETIDOS A HIDROLISE

S&o aqueles submetidos a quebra da cadeia proteica objetivando a agregacdo de uma molécula de agua em sua estrutura.

8. PRODUTOSCOMPOSTOS PORDIFERENTES CATEGORIAS DE PRODUTOS CARNEOS, ACRESCIDOS OU NAO DE INGREDIENTES

S&o aqueles obtidos a partir da associacdo de produtos de diferentes categorias, acrescidos ou ndo de outros ingredientes, podendo ou ndo necessitar da conservacao pelo frio.

ANEXO 111
LEITE E SEUS DERIVADOS

Definicoes:
1. CASEINAS
Séo os produtos resultantes da precipitacao espontanea do leite desnatado ou provocada pelo coalho ou por &cidos minerais e organicos.

2. CASEINATOS



Séo os produtos obtidos por reagdo da caseina alimentar ou da coalhada da caseina alimentar fresca com solugdes de hidroxidos ou sais alcalinos ou alcalinos-terrosos ou de
amonia de qualidade alimenticia e posteriormente lavado e secado, mediante processos tecnologicamente adequados.

3. FARINHAS LACTEAS

S4o os produtos resultantes de dessecacdo em condi¢des proprias, da mistura de leite com farinha de cereais e leguminosas, cujo amido tenha sido tornado solGvel por técnica
apropriada.

4. GORDURA ANIDRA DE LEITE (BUTTER OIL)

E o produto gorduroso obtido a partir de creme ou manteiga pela eliminag&o quase total de 4gua e s6lidos ndo gordurosos, mediante processos tecnologicamente adequados.

5. LACTOSE

E o produto obtido pela separacio e cristalizagdo do actcar do leite.

6. LEITELHO

E o liquido resultante da batedura do creme para a fabricagio de manteiga, adicionado ou n3o de leite desnatado e acidificado biologicamente por fermentos selecionados, com
desdobramento parcial da lactose e rico em acido lactico, proteina e sais minerais.

7. MANTEIGAS
S&o os produtos gordurosos obtidos do creme de leite mediante processos tecnologicamente adequados.
8. MISTURA LACTEA

Abrange os produtos lacteos obtidos pela mistura de ingredientes lacteos com ou sem ingredientes ndo lacteos.

9. MOLHO LACTEO

Séo os produtos lacteos submetidos a processamento tecnolégico adequado, adicionados de outros ingredientes lacteos, especiarias e outras substancias alimenticias
aprovadas, destinado ao uso em preparagdes culindrias.

10.PERMEADOS

Séo os produtos liquidos obtidos pela retirada da proteina lactea e da gordura lactea do leite (integral, desnatado ou semidesnatado) ou do soro de leite por meio de processo de
filtragdo por membrana.
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11.PETISCO DE QUEIJO

Abrange os queijos fracionados apresentados sob a forma de uma tabua de frios, os queijos desidratados e os queijos empanados.

12.PRODUTOS LACTEOS CRUS

Sao as matérias-primas que ainda necessitam passar por tratamento térmico antes de sua utilizacao na elaboragéo de produtos para o consumo.

13.PRODUTOS LACTEOS EM PO

Esta categoria abrange, além dos produtos obtidos pela secagem, os formulados a partir da mistura de outros produtos lacteos ja secos.Considerando sua diversidade de formulagGes,
processos de fabricagdo e apresentacdes, as misturas lacteas em p6 ndo fazem parte desta categoria, ja que serdo contemplados na categoria Mistura Lactea.

14.PRODUTOS LACTEOS ESTERILIZADOS

Sdo os produtos lacteos previamente envasados e submetidos a processo de esterilizagdo por calor imido, seguido de resfriamento imediato, respeitada a particularidade de
cada produto.

15.PRODUTOS LACTEOS FERMENTADOS

Sdo os produtos lacteos obtidos por meio da coagulacéo e diminuigdo do pH por fermentagéo lactica mediante acéo de cultivos de micro- organismos especificos.
16.PRODUTOS LACTEOS FUNDIDOS

S4o os produtos lacteos obtidos por meio de mistura, fusdo e emulsdo da massa com tratamento térmico e agentes emulsionantes.
17.PRODUTOS LACTEOS PARCIALMENTE DESIDRATADOS

Séo os produtos lacteos obtidos mediante a desidratagdo parcial do leite ou de derivados lacteos.

18.PRODUTOS LACTEOS PASTEURIZADOS

Séo os produtos lacteos submetidos ao processo de pasteurizagéo.

19.PRODUTOS LACTEOS PROTEICOS

S0 os produtos lacteos obtidos por separacdo fisica das caseinas e proteinas do soro por tecnologia de membrana ou outro processo tecnolégico com equivaléncia reconhecida
pelo Departamento de Inspecéo de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.
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20.PRODUTOS LACTEOS UHT

S4o os produtos lacteos submetidos ao processo de ultra-alta temperatura.

21.QUEIJOS MATURADOS

Sédo queijos que sofreram as trocas bioquimicas e fisicas necessarias e caracteristicas da variedade.

22.QUEIJOS MOFADOS

S0 os queijos maturados por fungos.
23.QUEIJOS NAO MATURADOS
S40 0s queijos prontos para o consumo logo ap6s a fabricacéo.

24.QUEIJOS RALADOS

S0 os produtos obtidos por esfarelamento ou ralagem da massa de uma ou até quatro variedades de queijo de baixa e/ou média umidade.

25.QUEIJOS ULTRAFILTRADOS

S40 os queijos obtidos por processos de tecnologia de membrana.
26.RICOTA
E o produto obtido da albumina de soro de queijos, adicionado de leite até 20% (vinte por cento) do seu volume.

27.SOBREMESA LACTEA
E o produto lacteo pronto para consumo geralmente servido ap6s as refeicoes.

Né&o abrange os doces de leite e o leite condensado tendo em vista que eles estdo enquadrados na categoria Produtos Lacteos Parcialmente Desidratados.
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ANEXO IV
MEL E PRODUTOS APICOLAS
DefinicGes:
1. MEL:

E o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secre¢es procedentes de partes vivas das plantas ou de excrecdes de insetos
sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
madurar nos favos da colmeia.

Esta categoria abrange também o Mel para uso Industrial que é o produto que se apresenta fora das especificacdes para o indice de diastase, de hidroximetilfurfural, de acidez

ou em inicio de fermentacéo, que indique alteragdo em aspectos sensoriais que ndo o desclassifique para o emprego em produtos alimenticios, devendo ser proibidas em sua
rotulagem, indicagdes que fagam referéncia a origem floral ou vegetal.

2. MEL DE ABELHAS INDIGENAS
E o produto alimenticio produzido por abelhas sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de partes vivas das plantas ou de excrecdes de insetos

sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
maturar nos potes dacolmeia.

3. GELEIA REAL

E o produto da secrecéo do sistema glandular cefalico, formado pelas glandulas hipofaringeanas e mandibulares de abelhas operérias, colhida em até 72 (setenta e duas) horas.

4. GELEIA REAL LIOFILIZADA

E o produto da secreco do sistema glandular cefalico (glandulas hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas operarias, coletada em até 72 horas, que sofreu uma desidratagio
pelo processo de liofilizagéo.

5. POLEN

E o produto resultante da aglutinacdo do polen das flores, efetuada pelas abelhas operérias meliferas ou sem ferrdo, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual é
recolhido no ingresso da colmeia ou nos potes da colméia.

6. POLEN DESIDRATADO

E o produto submetido ao processo de desidratagio em temperatura ndo superior a 42°C, e com teor de umidade n&o superior a 4%.
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7. DERIVADOS DO POLEN

Sao os produtos provenientes da extragcdo dos componentes solveis do Pélen por processo tecnolégico adequado.

8. PROPOLIS

E o produto oriundo de substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas de brotos, flores e exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secrecdes
salivares, cera e polen para a elaboracao final do produto

9. DERIVADOS DE PROPOLIS (EM MASSA)

S4o os produtos provenientes da extracdo dos componentes sollveis da Prépolis submetidos a desidratacdo, liofilizacdo e/ou secagem e que possua o contetido liquido expresso
em unidades legais de massa.

10.DERIVADOS DE PROPOLIS (EM VOLUME)
Sdo os produtos provenientes da extracdo dos componentes sollveis da Propolis e que possua o contetido liquido expresso em unidades legais de volume.

11.APITOXINAS

Sdo os produtos de secre¢do das glandulas abdominais ou glandulas do veneno de abelhas operarias, armazenado no interior da bolsa de veneno.

12.CERA DE ABELHAS

E o produto secretado pelas abelhas para formagdo dos favos nas colmeias, de consisténcia plastica, de cor amarelada e muito fusivel.

13.COMPOSTO DE PRODUTOS DAS ABELHAS

Séo aqueles elaborados com produtos de abelhas, adicionados ou ndo de ingredientes permitidos, abrangendo os compostos de produtos de abelhas sem adicdo de ingredientes
e 0s compostos de produtos de abelhas com adi¢do de ingredientes.

ANEXO V
OVOS E SEUS DERIVADOS

Definicoes:

1. PRODUTOS EM NATUREZA

Ovulo de espécies de aves, como a galinha, revestido por membrana resistente ou por casca rigida, que contém uma parte albumindide, a clara, e outra rica em lipidios, a 14



gema, e usada como alimento.
Pela designagdo “ovo” entende-se 0 ovo de galinha em casca, sendo os demais acompanhados da indicacdo da espécie de que procedem.

2. PRODUTOS SUBMETIDOS AO TRATAMENTO TERMICO - PASTEURIZACAO

Sdo os produtos resultantes do processamento pelo emprego do calor com a finalidade de destruir micro-organismos patogénicos, sem alteracdo sensivel da constituicao fisica do
ovo ou partes do ovo.

3. PRODUTOS SUBMETIDOS AO TRATAMENTO TERMICO - DESIDRATAGCAO
Séo os produtos resultantes da desidratacdo do ovo ou partes do ovo pasteurizados.

4. PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO
S4o os produtos resultantes da quebra do ovo na sua forma bruta, conservados congelados ou resfriados, e que ndo sofreram tratamento térmico pelo calor. Esta categoria abrange

também o Ovo Tipo “Fabrico” para uso industrial que € o produto que se apresenta fora das especificagdes estabelecidas para os produtos contidos na categoria “ovo” e que ndo
o desclassifique para 0 emprego em produtos alimenticios ou industrializacdo (pasteurizacdo/desidratacéo).

5. PRODUTO SUBMETIDO AO TRATAMENTO TERMICO - COCGAO

Séo os produtos resultantes de ovos cozidos podendo sofrer outros processos: ser descascados, conservados em salmoura acidificada (dgua, sal e 4cidos organicos) e envasados
em recipientes herméticos, posteriormente submetidos a pasteuriza¢do ou ndo, conservados a temperatura ambiente ou de refrigeragao.

ANEXO VI
EXEMPLOS DE CATEGORIZACAO DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

BOVIDEOS, SUIDEOS, EQUIDEOS, AVES, LAGOMORFOS, PESCADO E SEUS DERIVADOS, GELATINA/COLAGENO E ENVOLTORIO
NATURAL

Carne congelada de (espécie animal) sem 0sso;
Carne Mecanicamente Separada de (espécie animal);
Carne Moida Congelada  de(espécie animal);
Envoltérios Naturais Congelados de(espécie animal)
Peixe congelado; peixe fresco;

Camaréo congelado; mexilhdo congelado

PRODUTOS EM NATUREZA
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PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO

Carne temperada recheada resfriada (espécie animal) sem 0sso;
Hambdrguer congelado de (espécie animal);

Camaré&o temperado congelado;

Lula empanada congelada;

PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO

Camarédo temperado congelado;

Lula empanada congelada;

Miudos secos de peixe;

Carne desidratada de (espécie animal);

Envoltérios Naturais Dessecados de (espécie animal);
Mildos Dessecados de (espécie animal);

Moldado temperado congelado a base de Peixe;
Miudos temperados congelados de peixe;

Ostra defumada

PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO - ESTERILIZACAO

COMERCIAL

Hamburguer de (espécie animal) em conserva;
Carne Cozida de(espécie animal) em Conserva;
Middos de (espécie animal) em Conserva;

Peixe ao préprio suco com molho;

Mexilh&o em 6leo;

Peixe defumado em 6leo;

PRODUTOS COM ADICAO DE INIBIDORES

Envoltorios Naturais Conservados de (espécie animal);
Mildos Salgados Congelados de (espécie animal);
Pele Conservada de (espécie animal);

Pele Salgada de (espécie animal);

Camardo salgado seco;

Peixe anchovado em 6leo;

Peixe salgado prensado

PRODUTOS SUBMETIDOS A HIDROLISE

Colageno Hidrolisado;
Gelatina

PRODUTOS COMPOSTOS POR DIFERENTES ACRESCIDOS OU NAO
INGREDIENTES

DE

Tébua de Frios

Leite e seus derivados

CASEINAS Caseina Alimentar ao Acido;
Caseina Alimentar Ao Coalho;
Caseina Alimentar LéActica;
Caseina Industrial,
CASEINATOS Caseinato

FARINHAS LACTEAS

Farinha Lé&ctea;
Farinha Lactea om Adicdo

[y
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GORDURA ANIDRA DE LEITE (BUTTER OIL)

Butter Oil;
Gordura Anidrado Leite;
Gordurade Manteiga Desidratada

LACTOSE

Lactose bruta;
Lactose industrial;
Lactose refinada

LEITELHO

Leitelho Resfriado

MANTEIGAS

Manteiga;
Manteiga de Primeira Qualidade com Sal ;
Manteiga Extra sem Sal

MISTURA LACTEA

Produto a Base De Doce de Leite

MOLHO LACTEO

Molho Lacteo

10

PERMEADQOS

Permeado de leite;
Permeado de soro de leite

11

PETISCO DE QUEIJO

Queijo Desidratado;
Queijo Empanado

12

PRODUTOS LACTEOS CRUS

Leite cru pré-beneficiado desnatado;

Creme de soro de leite cru refrigerado de uso industrial
Leite de (espécie animal) cru pré-beneficiado integral
Leite cru pré-beneficiado integral

13

PRODUTOS LACTEOS EM PO

Leite em p6 desnatado

Leite de (espécie animal) em po desnatado;
Leite em P4 Modificado Desnatado;
Queijo em Po;

14

PRODUTOS LACTEOS ESTERILIZADOS

Leite esterilizado desnatado ;
Leite esterilizado padronizado;
Leite Esterilizado Semidesnatado;

15

PRODUTOS LACTEOS FERMENTADOS

Leite acidéfilo com adi¢do;
Leite fermentado;

Leite fermentado adogado;
Leite fermentado com adicdo;

16

PRODUTOS LACTEOS FUNDIDOS

Creme de queijo;
Requeijdo cremoso;
Queijo processado pasteurizado com adicao;

17

PRODUTOS LACTEOS PARCIALMENTE DESIDRATADOS

Leitelho concentrado;
Soro de leite concentrado;
Doce de leite para confeitaria,;

18

PRODUTOS LACTEOS PASTEURIZADOS

Bebida composta pasteurizada;
Creme de leite de alto teor de gordura pasteurizado;
Leite pasteurizado integral,

19

Isolado proteico de leite em po;
Isolado proteico de soro de leite em p6; 17




PRODUTOS LACTEOS PROTEICOS

Lactoalbumina;

20 Creme de leite UHT;
Leite aromatizado UHT;
PRODUTOS LACTEOS UHT Leite UHT reconstituido integral;
21 Queijo Tipo POIVRE D'ANE;
Queijo Tipo PORT SALUT;
QUEIJOS MATURADOS Queijo Tipo EMMENTAL,;
22 Queijo Tipo CHAROLLES
QueijoTipo GORGONZOLA
QUEIJOS MOFADQOS Queijo Tipo SAINT MARCELLIN
23 _ Queijo Tipo PROVOLONE FRESCO
QUEIJOS NAO MATURADOS Queijo Tipo SERAC
Queijo Tipo FIOR DI LATTE
24 Queijo Ralado;
QUEIOS RALADOS Queijo Ralado Sem Desidratar
25 QUEIJOS ULTRAFILTRADOS Queijo Ultrafiltrado
26 Ricota defumada com adicéo;
RICOTA Ricota fresca
Ricota fresca com adicéo
27 SOBREMESA LACTEA Sobremesa Lactea
MEL E PRODUTOS APICOLAS
1 MEL Mel;
Mel de Melato;
Mel de uso Industrial
2 MEL DE ABELHAS INDIGENAS Mel de Abelhas Indigenas
3 GELEIA REAL Geléia Real
4 GELEIA REAL LIOFILIZADA Geléia Real Liofilizada
5 POLEN Pélen Apicol;
Pélen de Abelhas Indigenas
6 POLEN DESIDRATADO Pdlen Apicola Desidratado;
Pdélen de Abelhas Indigenas Desidratado
7 DERIVADOS DO POLEN APICOLA Extrato de Polen Apicola;
Extrato Glocdlico de Polen Apicola
8 PROPOLIS Propolis;

Prépolis de Abelhas Indigenas
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DERIVADOS DE PROPOLIS (EM MASSA)

Extrato de Prépolis Desidratado;
Extrato de Prépolis Liofilizado;
Extrato Seco de Prépolis

10 DERIVADOS DE PROPOLIS (EM VOLUME) Extrato Aquoso de Propolis;
Extrato Glicélico de Propolis
11 APITOXINAS Apitoxina
12 CERA DE ABELHAS Cera de Abelhas
13 COMPOSTO DE PRODUTOS DAS ABELHAS (EM MASSA) Comporto de Produtos das Abelhas;
Composto de Produtos das Abelhas com Adicao de Ingredientes
ndo Apicolas
OVOS E SEUS DERIVADOS
1 PRODUTOS EM NATUREZA Ovo;
Ovos Resfriado
2 PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO - Clara de Ovo Pasteurizada Congelada;
PASTEURIZACAO Mistura de Ovos Pasteurizados Resfriados
3 PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO - Casca de Ovo;
DESIDRATAQAO Mistura de Ovos Desidratados;
Clara de ovo Desidratada
4 PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO - COCCAO Ovo em Conserva

PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO

Clara de Ovo Congelada;
Mistura de Ovos Congelados
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