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Oggetto: nuovo modello di certificato sanitario per ’esportazione di preparazioni di carne e sughi
contenenti materie prime suine verso la Corea del Sud.

Con la presente si trasmette in allegato il nuovo modello di certificazione per le preparazioni di carne
e sughi contenenti materie prime suine di provenienza Italiana.
Il nuovo modello di certificazione differisce rispetto alla precedente versione per I’introduzione della
clausola riportata al punto 1.b. |

'11 presente certificato & da ritenersi gia in vigore a partire dal 23 gennaio 2017, ma il precedente
certificato pud essere ancora utilizzato sino al 28 febbraio 2017.
Riguardo le modalita di compilazione, si ricorda che il certificato deve essere trasmesso in originale
al Ministry of Food and Drug Safety (MFDS), pinzando e timbrando singolarmente, con un
“orecchio”, il certificato stesso.

Si prega gli Assessorati in indirizzo di trasmettere quanto sopra e 1’Allegato alla presente ai Servizi
veterinari,

Si ringrazia per la collaborazione.

IL DIRETTORE GEN LE
(Dr. Giuseppe Rugtco)

Allegato:

1. Modello certificato per MFDS

Ref: Dr. Alessandro Pastore
Email: a.pastore@sanita.it



Ministry of Health
Ministero della Salute

Health certificate for Exported Livestock Products (meat preparations and sauces containing swine raw
material) Exported to the Republic of Korea from Italy

Certificato sanitario per preparazioni di carne e sughi contenenti materie prime suine destinati
all’'esportazione dall’ltalia verso la Corea de! Sud

Original for the Ministry of Food and Drug Safety (MFDS) of South Korea

Serial number of health certificate: .. veseeasens
Certificato numero:

1. Identification of the products/Identificazione dei prodotti

a. General information/informazioni generali

ConSIZNOT {NAME @NU BUUMESS): oottt ettt ee e e e e eee e emees eeeeeesnsen roesetseeereanaeen s seseeneremenen enmee
Speditore (nome e indirizzo)

ConSIENEE. (NAME AN AUATESS): wuvurieerieeietirecer e ieieeeereeseeseassts sresresresstsnesas st ssssansonsbenns e sesanteesseemsenseensenssussassennas
Destinatario (nome e indirizzo)

Name of vessel or flight:.........cinnirnen s e SHIPPINE BT it cresvsenssrsceranene
Nome della nave, numero divolo Data di spedizione

DEPATtUIE POIT/AIIPOIT: ..o ceeeeseerrsiie st see et eesreeasseesasssmsen esssesesmsesemsessesesessasaessssennesesans oo
Porto/aeroporto di partenza

[T g ot ¥ 1T T T OO OSSO
Porto/Aeroporto di arrivo

b. Product informatioh/lnformazioni sui prodotti

e [ ] The product has been manufactured in the EU (country of origin:
) according to the EU Regulation (EC) 178/2002 of the European
Parliament and of the Council of 28 January 2002 laying down the general
principles and requirements of food law. The product has been as manufactured
and transported laid down with the principles, requirements and procedures

covering all stages of food and feed production and distribution accordingly.
e The product was moved from the manufactured Member States to the exporting
Member States for trade into the Republic of Korea in full conformity with the



import sanitation requirements according to the Special Act on Imported Food
Safety Control of the Republic of Korea.

e [ ]I prodotti sono stati lavorati in UE (Paese di origine: )
conformemente al Regolamento (UE) 178/2002 del Parlamento europeo e del
Consiglio del 28 gennaio 2002, che stabilisce i principi e i requisiti della legislazione
alimentare. | prodotti sono stati lavorati e trasportati in base ai relativi principi,
requisiti e procedure durante tutte la fasi di produzione e distribuzione degli
alimenti e dei mangimi.
e | prodotti song stati trasportati dallo Statc membro dell’UE al Paese esportatore, per il
loro commercio verso {a Corea del Sud, nel rispetto dei requisiti sanitari previsti dallo
“Special Act on Imported Food Safety Control of the Republic of Korea”.
Name Of Product/NOME el ProdOtto . . ...ttt seeses senesmsessessras e e e s s s ses sae et ane s enaaennns
TYPE Of ProAUCT/TIPO Qi PrOGOTIO et ie e ereraesreses s st ses eeseeere s ssse st seamessesssesssssnssssssatessesssassans sassensensressesen sesses
SPECIES/SPECIE ANMIMAIR:......coeeeee ettt eeee et ses s e seaces e sse s csanes s ese et semeen oo e eeeet+oe s tmeeseereeeeeresasssesesarmerasee
Origin of product/OriGINe Al ProOUOTLO .. ww s e se e s s st e e ses st et ens et sess s senssesas s sen s
Type of packaging/Tipo di IMDAIIAEEIO:.......o.cvveve et eeeeencts s seseretssesensmsessesre et ee s seeseeeen s ansneenannons
Number of packages/Numero di imballaBEi: .....cc..c.c.ee oo e see et ses s ssenes e
NET WRIBIE/PESO MELLO .. ettt ittt semee e srass bt sttt sesseaese s eresssaesstasessssens srae s s st s e eatsesaenarsner

Sl 1HE /CONSEIVADIITA: ..o e et e ee e oot eae e s et s e st e e s e s sem st ses e semeseses et ssm s

Slaughterhouse (Name/Est No/Address) — Macello (nome, indirizzo e numero di riconoscimento):

Date of slaughter (date di MaCElBZIONE) i i ree s e essrsssesesssnsteseeermneseeesssassenes

- Cutting. or processing plant .(Name/Est No/Address)- Impianto.di sezionamento o di trasformazione . __...

(Nome, indirizzo e numero di riconoscimento/registrazione)

Date of processing/Periodo i trasiOrMAzZIONE: .. .o oo eeeeee e e eeeeee e oot eee oo et et seeeeeeeeesoees
Container NUMDBEr/NUMEIO Al CONTAINET v oot eeees v e ves b s eesses bt s et e e e e et een e

Tipo di trattamento termico/Type of heat treatment



O Heat-sterilized by exposing the product’s central internal portion to 2 63°C for 30 minutes or other
equivalent method

Sterilizzazione termica con esposizione della parte centrale interna del prodotti ad una temperatura di
2 63°C per 30 minuti o trattamento equivalente
O Heat-sterilized by exposing the product’s central internal portion to = 120°C for more than four
minutes or by other equivalent method

Sterilizzazione termica con esposizione della parte centrale interna del prodotti ad una temperatura
di 2 120°C per pil di 4 minuti o trattamento equivalente
E0 O EREE/ALIO: oo ievieviee vt rer et vem et neeesensasesenssestases saesbesesans sasams st seness ses srenasbamessrantasntanansens tastessnsans e sns suesnssrs sansensessnassess

Storage {Name/Est No/Address)- Deposito (Nome, indirizzo e numero di riconoscimento): oo veervecenns

2. Health declaration/Attestazioni sanitarie

1. Slaughtering, manufacture, processing, packing, distribution, handling and storage of the
exported livestock products have been performed in compliance with sanitary regulations
on livestock products enforced in the Republic of Korea and these products have been
handled and shipped to the Republic of Korea in a manner avoiding re-contamination.

La macellazione, la produzione, la trasformazione, il confezionamento, la distribuzione, la
manipolazione, il deposito dei prodotti sono state effettuate in conformita alle condizioni
sanitarie in vigore nella Corea del Sud e i prodotti sono stati manipolati e spediti verso la
Corea del Sud in modo da evitare la loro ricontaminazione.

2. The exported livestock products were manufactured with raw materials that are derived
from animals found to be healthy in testing and examination accredited by the exporting
country’s government and that are suitable for human consumption.

| prodotti esportati sono stati prodotti a partire da materie prime derivate da animali
giudicati sani attraverso test ed esame clinico effettuati dalle competenti Autorita italiane
e che sono idonei al consumo umano.

3. The exported livestock products comply with the relevant criteria of standards and
specification regarding food processing in the Republic of Korea on chemical residues
(antimicrobial agents, agricultural chemicals, hormones, heavy metals and radioactive
materials) and pathogenic microrganisms (Salmonella, Staphylococcus aureus, Clostridium
perfringens, Listeria monocytogenes, Enterohemorrhagic Escherichia coli and others) that
cause public health.

|_prodotti_soddisfano_i_pertinenti_standard_e_specifiche_coreani_in_tema_di_produzione di___

alimenti sui residui chimici {agenti antimicrobici, sostanze chimiche usate in agricoltura,
ormoni, metalli pesanti e molecole radioattive) e microrganismi patogeni (Salmonella,
Stafilococcus aureus, Clostridium perfringens, Listeria monocytogenes, Escherichia coli
enteroemorragica ed altri) in grado di rappresentare un rischio di sanita pubblica.

4. Containers or packaging materials for the exported livestock products comply with sanitary
requirements in the Republic of Korea and they are made of materials that are clean and
harmless to humans.

Contenitori o0 materiali di imballaggio per i prodotti esportati sono conformi agli standard
igienici della Corea del Sud e sono di materiali puliti e innocui per 'uomo.

5. The exported livestock products are suitably labeled to show the product name,
manufacturer and date of manufacture {or sell-by date).




| prodotti esportati sono adeguatamente etichettati per mostrare la loro denominazione, il

loro produttore e |a data di produzione {o data di scadenza).

6. The exporter’s establishment must comply with the following requirements:

Lo stabilimento esportatore soddisfa i seguenti requisiti:

a. It shall be an establishment approved or registered and controlled by the Italian
authorities in accordance with the Italian regulations and also registered with the
Korean government;

'E uno stabilimento approvato o registrato e sotto il controllo delle Autorita italiane
conformemente alle normative italiane e, inoltre, registrato presso le Autorita coreane;

b. It shall be an establishment that has a food safety control program, such as HACCP and
GMP and maintains the relevant records for more than two years;

E uno stabilimento che ha un programma di controllo atto a garantire la sicurezza degli
alimenti, come HACCP e GMP, e conserva i relativi registri per piu di due anni;

c. It shall be an establishment that has documents which describe all operations, from

receipt of raw materials to production and release, and specify actions to be taken
when non-conformance is found and maintains the relevant records for more than two
years;
E uno stabilimento che ha documentazione che descrive tutte le operazioni, dal
ricevimento delle materie prime fino al prodotto finale e il suo rilascio, e che specifica
le azioni da intraprendere in caso di riscontri di non conformita. Tale documentazione &
conservata per pitt di due anni;

d. The water used in processing and treatment of the exported livestock products shall be
suitable for human consumption and shall comply with drinking water regulations in
the Republic of Korea or Italy;

L’acqua utilizzata nella lavorazione e nei trattamenti dei prodotti esportati & potabile e
corrisponde alle pertinenti normative italiane e coreane.

e. Itshall be an establishment that has a document which describes recall procedures and
methods and the exported products can be traceable from production to final sale.

E uno stabilimento che ha documentazione che descrive le procedure e gli strumenti di
richiamo e i prodotti finali sono tracciabili fino alla vendita.

3. Remarks/Osservazioni

Date & Place OF iSSUE: ..ot ss st ersser s ses s s
Data e luogo dirilascio

TR/ QUATTICAT creeeeev ittt et e e s eeesssese e s s ees s oes et st s sen e s e eeeen

Printed Name_ of Goverment Veterinarian: -

Timbro del veterinario ufficiale
SIBNATUNE/ : FITMA i ccrne e et ssbabe e e sse s et eseessesa s e ananenen

Name of Agency:
Nome dell’ Autorita che rilascia il certificato:



