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UTL.03 ex DSVET
Diirezione Generale per I'Igiene ¢ la Sicurezza
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Servizi Veterinati
Assessorat] alla Sanita
delle Regioni e della
Provincia Autonoma
di Trento

Assessorato all” Agricoltura della
Provincia Autonoma di Bolzano

E p.c Assica
Fax: 06 5915044

Assocarni
Fax: 06 69925101

Consorzio del Progciutto di Parima
Fax: 0521 243983

Consorzio del Prosciutto di San Daniele
Fax: 0432 940187

Uniceb
Fax: 06 5914843

Opgetto: esportazione verso la Repubblica Popolare di Cina di prodotti a base di carne suina sottoposta a
trattamento termico — Autorizzazione degli impianti.

A conclusione di una lunga ¢ complessa negoziazione che ha fatto seguito alla missione di
AQSIQ/CNCA in Ttalia del 2006, sono stati autorizzati in mtto sei impianti deditt alla lavorazione di
prodotti a base di carne suina sottoposta a trattamento termico (allegato 1), i quali potranno esportare
verso la Repubblica Popolare di Cina tali prodotti di origine animale sottoposti al trattamento gid
confezionati o in stampi metallici, a partire dalle sole carni ottenute da suini macellati in macelli a loro
volta approvati da AQSIQ/CNCA. (allegato 2) & conformi al Protocolle siglato fra le Parti a Pechino in
data 6 Dicenibre 2004 (allegato 3).
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Marta Iannone


Gli impianti autotizzati, inoltre, dovranno avere un proptio magazzino di raffreddamento ¢ prevedere
controlli atti a garantive la distribuzione del calore all’interno dei forni. ’

Si rappresenta che una verifica interna ha silevato 'avvenuta madifica, nel frattempo, della Ragione
Sociale di tre fra gli impianti autorizzati e si avra cura di informarne la confroparte al fine di evitare
eventuali problemi al riguardo. |

& evidenzia anche che il certificato veterinario & stato in passato concordato (allegato 4) e si
verifichera presso Je competenti Autorita cinesi s¢ sia ancora necessario U'invio, in originale, dei 50
relativi specimen con logo delle Régioni, della firma dei veterinari abilitati al suo rilascio e del timbro dei
Servizi veterinati delle ASL competenti sugli impianti ora autorizzati.

Tale procedura potrebbe, infatti, non cssere pil necessaria in considerazione della possibilith di
importanti novita in tema di certificazione clettronica che AQSIQ sarebbe in procinio di adottare, con la
creazione di un database dei certificati veterinari rilasciati da parte dei Paesi che esportano nella
Repubblica Popolare di Cina,

Alla luce di quanto sopra riportato, si auspica che il flusso commerciale dal nostro Pacse verso la
Repubblica Popolare di Cina di prodotti a base di carne suina sottoposta a trattamento termico possa
iniziare in tempi ragionevolments brevi.

Resta inteso, oyviamente, che continugranno da parte dello scrivente Ministero tutte le azioni
fnalizzate ad oftetiere una nuova visita di CNCA in Ttalia per autorizzare gli altri impianti che ne hanno
fatto richiesta.

Nel chisdere a codesti Assessorati di voler cortesementg informare di quanto sopra i Servizi veterinari

defle ASL territorialmente competenti nonché Enti ed operatori interessati, si vingrazia per la

collaborazione.
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PROTOCOLLO TRA IL MINISTERO DELLA SALUTE DELLA REFUBBLICA
FTALIANA E L"AMMINISTRAZIONE GENERALE PER LA SUFERVISIONE DELLA
QUALITA’, LISPEZIONE LA QUARANTENA DELLA REPUBBLICA POPOLARE
CINESE SUI REQUISITI SANITARY DA APPLICARE ALLE CARNI SUINE TRATTATE
TERMICAMENTE DESTINATE ALL’ESPORTAZIONE DALLA REPUBBLICA
ITALIANA VERSO LA REPUBBLICA POPOLARE CINESE

It Ministero della Salute della Repubblica Italiana ¢ " Amministrazione Generale per
la Supervisione della Qualits, I'Ispezione e per la Quarantena della Repubblica
Popolare Cinesc (AQSIQ) (di seguito definite “le parti”), a seguito di negoziati
amichevoli, hanno concordato i seguenti requisiti sanitari per le carni suinc destinate
all’egportazione dall'ftalia verso la Cina:

Articolo 1

La Direzione Generale della Sanita Veterinaria ¢ degli Alimenti (DGSVA) del
Ministero della Salute italiano sard responsabile dell’ispezione sulle carni suine
destinate all’esportazione verso al Cina e dell’emissione del relativo certificato
sanitario.

Articolo 2

La DGSVA fornira all’ AQSIO le norme gestionali relative agll impiand di
rmacellazione e di trasformazione, 1 metodi ispettivi ¢ analiticl, le procedure cosi
come le norme per le cami suine stagionate esportate, un campione del bolle
ufficiale, le firme dei veterinari antorizzati all’emissione della certificazione sanitaria.
La DGSVA fornird all® AQSIQ il sistema di prevenzione ¢ di controllo relativo alle
malattie di oui agli articoli 3 ¢ 4, ¢ fornira all’ AQSIQ il bollsttine delle epizoozie,
nonché il programma italiano sul controllo ed il monitoraggio dei residui ¢ la relativa
attuazione annuale, ¢fc,

1 AQSIQ sard informata di qualsiasi modifica e cambiamento di uno qualsiasi dei

documenti suceitati se possibile almeno un mese prima dell’enrata ixi vigore dei
cambiamenti.

Articolo 3

La Parte italiana conferma ufficialmente che il suo territorio & indenne da afla
epizootica, pests bovina, peste suina classica (esclusa la Sardegna) e peste suina
africana (esclusa la Sardegna) e da morbo di Teschen. |

La parte italiana conferma che lo zone in cui sono situati tutti gli stabilimenti che
Pmdi{mnﬁ carni suine trattate termicamente destinate all’esportazione verso la Cina
sono indenni da malattia vescicolare del suino.
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Tnoltre, la DOSVA dichiara di attuare annualmente dei programmi per Peradicazions
ed il monitoraggio della malattia vescicolare del suino, peste suina africana ¢ peste
suina classica.

Artigolo 4

Il suina macellato per Ja produzione di carne suina trattata termicsmente esportata

verso la Repubblica Popolare Cinese dovri:

8) Essere nato, alievato e macellato in Italia;

b} Provenire da allsvamenti in cui almeno negli ultimi sei (6) mesi non si siano
manifestati episodi di carbonchio, brucellosi, tubercolosi, malattia di Aujeszky,
gastroenterite trasmissibile e trichinellosi;

¢) Provenire da allevamenti in cui almeno vegh ultimi sef (6) mesi non si siano
manifestatt segni clinicl di sindrome riprodutiiva e respiratoria del suine (PRRS); ¢

d) Provenire da allevamenti in cbi non sia stata stabilita aleuna zona di restrizione o di
sorveglianza a causa di malattie del suino soggette n denuncia obbligatoria, in
conformita con le norme dell’OIE.

Articolo 5

Gli impianti di macellazione ¢ di trasformazione per Uesportazione di carni suine
vetso Ia Repubblica Popolare Cinese dovranno soddigfare 1 requisiti di sanird
veterinaria ¢ pubblica previste dalla legislazione & dalle normative italiane e cinesi.
La registrazione viene gestita secondo Ic Normative per I Amrministrazione della
Registrazione degli Stabilimenti Alimeniari Esteri destinati alle Importazioni nella
Repubblica Popolare Cinese mediante I’ Amministrazione per la Certificazions ed
PAccreditamento della Repubblica Popolare Cinese (CNCA). 1 prodotti provenienti
da stabilimenti di produzione che non abbiano ottenuto la registrazione della CNCA
non devono egsere importati nella Repubblica Popolare Cinese.

Articolo &

It veterinario ufficiale aved { seguenti compiti:

a) Ispezionare ante-moriem e post-mortem 7 swini da cul & stata ottenuta la carns
suina trattata termicamente destinata all’esportazione, in conformita cou le relative
legislazioni e normative italianc ¢ cinesi; _

b) Certificarc che i suini macellati siano sani, non presenting sintomi clinici di
malattic infettive, non presentino lesioni sulla carcassa ¢ nelle interiora,

o) Certificare che il livello di residuo di farmaci veterinari, pesticidi, metalli pesant,
articoli tossici e pericolosi condenuti nel prodotto sia inferiore al Himite stabilito tra
PUE e la Cina.

d) Certificare che i prodotti siano esenti da contaminazione di agenti patogeni in
conformitd con la legislazione italiana ¢ cinese.
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¢) Certificare che I'igiene e la sicurezza del prodotto siano idonee al consumo umano.
Arxticole 7

Gl impianti di macellazions e di trasformazione destinati all’esportazione di carne
suina trattata termicamente verso la Repubblica Popolare Cinese, nel macellare suini
la cui carne & destinata all’esportazione verso la Repubblica Popolare cinese, non
macelleranno suini non conformi allo stesso tempo ai requisiti di cui agli articoli 4 e
6 del presente protocollo. Al interno di una cella frigorifera dovra essere disponibile
un’area dedicata sl fine di conservate la carne suina trattats termicamente destinata
all’esportazione verso la Repubblica Popolare Cinese.

Articolo 8

La came suina trattata termicamente destinata all’csportazione dovrd essere
confezionata in materiali per il confezionamento nuovi e rispondenti alle norme
igianiche internazionali. Sulla confezione dovranno essere riportati, sia in italiano che
in cinese, i nomi, peso del prodotio, nome del produttore e refativo numero di
registrazione, condmom di deposito, data di pmduzmns La superficie della
confezione dovra riportare Pindicazione di aver superato I'ispezione e 13 quaraniena,
& I"approvazione dell’ AQSIQ.

Articolo 9

Duraude 3] depusilo wl il baspurte T varne suing deslinata all*csportasions verso Ia
Repubblica Popolare Cinese dovra rispettare 1 requisiti igienici veterinari, e doved
essere evitato che venga contaminata da sostanze tossiche ¢ nocive. Il processo di
deposito ¢ di trasporto dovrd essere condotto in condizioni di temperatura idonee ai
prodottl.

Dopo essere stato ricmpito con § prodotti, il container dovrd essere sigillato sotto la
supervisione del veterinario ufficiale italiano. Ii numero di sigillo dovrd essere
riportato nel cerfificato sanitario. La confezione dei prodotti non pud essere
disimballata ¢ cambiata durante il trasporto.

Articolo 10

Ogni container di carne suina trattata termicamente destinata all’esportazione verso la
Repubblica Popolare Cinege dovra essere accompagnato da un certificato veterinario
sanitario in originale, contenente ’affermazione che la partita & conforme alla
legislazione ed alla normativa italians relativa alla samitd veterinaria e pubblica
nonché al presente protocollo.

H certificato sanitario dovrd essere redatto in ftaliane ed in cinese, € la relativa
formulazione ¢ contenuto dovranne essere concordate da entrambe le partl.



Articolo 11

Nel caso in cui in Italia si verifichino casi di una o pid delle malattie infettive ¢
contagiose di cui all’articolo 3 del presente protocollo ed una crisi di diffusione, la
DGSVA dovra informame immediatamente ' AQSIQ, fornire informazioni
dettagliate relativamente al verificarsi della/e malattis/e e della crisi di diffusione, ¢
interrompere le esportazioni di came suina trattata termicamente verso la Repubblica
Popolare Cinese. Nel momento in cui la/le malattia/e sia/siano state/e eliminata/e
completamente o la crisi di diffusione sia terminata ¢ se Pesportazione dei prodotii
deve essere ripresa, la DGSVA preventivamente doved consultare ' AQSIQ per la
relativa approvazione.

Axticolo 12
Nel presente protocollo per carne suina tratiata termicamente si intende carne suina
disossata cotta ad una temperatura minima di 70°C che devono essere raggiunti a
cuore per almeno 30 minvti o came suina disossata sotioposta ad un trattamento
termico che dia lc stesse garanzie igienico-sanitarie.
Axticolo 13
Su accordo di entrambe le parti il presente protocollo pud essere modificato.
Articole 14
11 presente protocollo entrerd in vigore al momento della firma.

Articsio 15

It presente protocollo viene firmato a Pechino, il 6 dicembre 2004, e redaito in due
copie in Italiano, Cinese cd Inglese, le tre versioni facenti ugualmente fede.

/@%“‘/‘f“* )

Per il Ministero della Salute della Per I" Amaministrazione Genersale per la

Repubblica ltaliana Supervisione della Qualita, per
'Ispezione ¢ la Quarantena della
Repubblica Popolare Cinese (AQSIQ)
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SANITARY CERTIFICATE FOR COOKED PORK MEAT PRODUCTS DESTINED TO BE EXPORTED TO THE PEOPLE'S

REPURLIC OF CHINA ) ) "
CERTIFICATO SANITARIO PER PRODOTTI A BASE DI CARNE SUINA COTTI DERTINATE ALL'ESPORTAZIONE

VERSO LA REPUBBLICA POPOLARE CINESE
pchis A RIS 0 bR A R R
PRCE AR AR IR R AR R RN RN

Streer City Countiy Dater
Via Ciltd Paoge Diata
it il R R

t hiercby certify that all meat covered by this certificate was obtained from livestock which was boen slaughtered only in approved by
RPC Authorities staughtcthouses. Such fvestock was beon comsidered fit during the ante-mortem and post-mortem veterinary
inspecsions by oificial voterinaries and the meat products arc processed, without adultgrations, under the foreseen supervision by
national meat products inspection system and by official inspectors of national sanitary services. T further certity that all products
covered by this certificate are in sccordance with Italian Jaws and repuiations on vetetinary and public hygiene ax well a8 the
Protucols on cooked pork meat products sighed beiween the People” Repubtic of China and Ttaly and that such products are edibic,
Thase products are ready (o consumption without any further cooking treatmati.

Si certifica che tutta Ja catne di cui al presente certificato provienc da capi i bestiame macellati solo nei maitatol autorizzati dalle
Autorted delln RPC. Tali capi sono statt gindicati idonei nel corso delic ispezioni condotic prima ¢ dopo la macellazione dagli
uiTiciali veterinart ¢ § prodotti camnel sona processati sotio la supervisione gost come pravisto dal sistoma nazionale di ispezione per i
prodotli camei ¢ ad opera di vfficiali sanitarl appartencnti ad organismi sanitari nazionali, senza aleuna adulterazionc. loolie. si
certifica che it § prodotti di oui al certificato ottemperanc ai dettami df leggi © regotamenti italiant in materia di igienc veterinaria
cd igione pubblica. nonchs a quanto siabilito nef protoeolli firmati tra 1'italia ¢ Ia Repubblica Popolare di Cina in materia di prodotti
base di carne suing cotii, ¢ che tali prodoiti sono commestibifi. Questi prodotti sone gid proat per a consumazione ¢ son necessitann
di altri trattamenti di cottura.

R I A 956 5 1k (1 YR o BT R 0 Al S o 7 b L 0B SR S 0, SRES B P IR R IR A PRSI
A R L R F TR T A 0 AR I B AP B A S TR R TR B R R T, IR ISR . Jlst
VRN AUl TR 4 BT B ek 0 S SR IR AT 9O P T 40 3 P o L e S A e R 3 R LR A S (10 T vk
Mkl A (MR, A AME . RIRELR Dt T R R AR A ‘

Kind of products  Species of livestock derived from Number of pleees or packages Net weigh
Tipo di prodottn Speeie animale utifizzata Numaro di pezei b contenitor Peso netlo
1 bR iR 18 R R

(fross weighe
Peso torde

Bl

fdemtification marls on product, number of comainers and seal number of the containers
Marchio di identificazione sui prodofti  numero di container ¢ numero di sigitlo def containers

PR, ST A

Cansslgnor
Speditere
KEEA




Addrass
Indirizzo

i

ihnghtcrcd in fname, place aud manhar of the slaughterhouse)
Maccliato in (donoeminazione, sede ¢ humero det macello)

EEr 6%, hhmgy

Deboned in (rame, place and rumber of the establishment)
Disossato da {denominnzione. sede ¢ numero deflo stabilimenta}

BT, hREEY

Processed in (nama, ploee and rmber of the establishment)
Lavorate da (denominazione, ssde e numero dello stabilimentn)

WU A E kg

Sliced by (nene, place and pumber of the establiskmen) (if applicabie)
Affcttato da (denominazione, sode ¢ humero delfo stabilimento) (se applicabile)

PV SER, Ak AR S RE

Cangignee
Destinatario

A

Address
tndirizzo

Hebl:

Destination
Destinazione_

R

Shippig marks
Marchio spedizione
S g

Place of foading
T.aioga di spedizione,

Label approval number

Approvazions deti stichetia n.

FREEA

y-aie: ¥

Mean of ravsport

Mezzo di trasparto

X S

Dare of disgotel
Dnia df spedizione




BEAN
HEALTH CERTIFICATIONS /CERTIFICAZIONI SANITARIE/ P

COORED PRODUCTS (Cooked ks and sisifor producis}
PRODOTTI COTTI ( Prosciutto cotto ¢ prodotti similari)
PR R e RIS T )

The undersigned certifis that:
I sottoscrito crrtifica che:

1. The cooked pork meat products covered by this certificate e ohtained from swine born, mised and slaughtered in - Italy
¥ prodotti di carni stine cotti di cui o presente ecrtificato sono oitenuti da suini nati. allevatt ¢ maceliad in Halia,

Al B AR IR 1 Rl R RN e . TR R R

b

Halian laws and repulations tequire the immediate taparting to the National Veterinary Scrvice of any case of foot-snd-
mouth disease, rinderpest, African swinc fever. hog cholern, porcine acute infectious disseminated encephalomyelitis
{ADEM) or swine vesictlar disease. O1F  has deslared the Walian twerritory free from rinderpest snd  foot-and-mouth
discase and the Mainland Ualy free from African swine fover and classical swine lfever,

Legel ¢ repolament dufla Repubblica ialiana prevedonce che nel caso in cui vengano individuati ¢asi di afia epizootica,
poste bovina. puste suina afticana, pesie suina classics, cheefalomislite acuta disseminata infettiva doi suini {(ADEM) o
malattia vescicelare dei suini (SVD) ne venga immedistamente datn notizia all*Ufficio di Stato di vetetingria, L°OIR ha
riconosciute ehe # teritorio itatiano & indenne da infezioni di peste hovina ed afta epizootica e che {'italia sontinentale &
indenne altresi da peste suina africana e peste suina clagsica,

KA IR, RIMORRE. A AR SRR R BRI R s R AT AT T M B
R RSARIR, 40 RA R EA R, 5 RT A RO R R BRSO R Y SR B R R R
HiAR Az

3. The swines come from farms in which there has been no case of Antrax, Brucclioais, Tubercolosis, Aujezky’s disease,
Transrmissibie Gastroenteritiz and Trichincllosiz duting the Iast 2ix {6) months.
T suini provengono da allevamentt in cul almeno per gli oltimi sel (6) mest ot & sono manifestati casl di carbonchio
craticn, brucellost. tubescolosi, malatita di Aujesaky, gestroenterite trasmissibife ¢ trichinetlost.
A AR R AP T A R BRI, A0 ICTHE. ST AR, RERE RUARER

91 .

4. in farms from which fhc swines originate there has heen ne clinical sign of Porsine Reproductive and Respiratory
syndrome (PRREY during the last six {6) months.
Negli allevamenti ds cul provengono i svini almeno per gli alimi sef (6) mesi aon si sono manifesrati sintomi clinici i
sindrome riproduttiva ¢ respiratoria def suine (PRRS).
AR R BT SR E DI F P B E R I MR 4 A AR SRR PRRSOWSIRAORE -

§. The farms supplying swines arc not subjected to restrigtion or surveillance measures in accordance 1o the OTE rules about
inteetious porcine diseases’ reporting.
Gii allevamenti che fomiscono i suini non sono sottoposti ® procsdimenti di restrizione o controll in osservanza i quanio
stabilite in relazione alla notifica delle malattie infettive del suinf dall’OIE,

AR i R BN LA PAZIRAR COIR) M Bl AU 0T S BURR o ol )

The stassghtering/processing establishments have not received animals coming from farmg for which restriction or
survaillanee moasures Bas been established In accordance to the OIF ruies about the compulsoty  infectious  discases’
reporting .

1 macelti‘gli stabHiment! produttivi non hanno rivevite amimali pravenienti da allevamenti sotroposti a procedimenti di
reswizione 0 contrally in paservanza a quante stabilito dall*OIE in relazione all obbiigo di notifics delle malaitie infettive,

TR AT T AR ok BT B A2 AR AR COMRY 0% A AR I T 5 30 PR A e W S A SR A TR I 090 o

=Y

7. The slaughtered swincs are healthy and show no symiptom of infectious discases neither altseations of the internal organs
and of the respiratory tractls,
1 suini macellaii sono sani, non presentans aloun sintemo di eaalattie infettive né alteraziont degli orpani interpi o defls vie
MG,

FT FRRE I AR BE0Y, JR (6 fh Bei 15 O R o A B IR  PIR e

8, The residus level of velerinary drugs, pesticides, heavy mictals. potsoning and hazatd atticles in the products covered by

this centifieate is balow the limits forescen by BU and  People® Ropublic of China standards. Moreover such products arc
free from the polletion of pathegenic bacteria and, therefore, are conform  with ihe Halian and Chinese regulations and
faws.
La quantitd residus Ji medicinali animali. pesticid!, motallt pesanti, clomenti iossiel e dannost nel prodotti di eui af presente
cortificato & inforiore a quanto previsto negli standards dell"UE ¢ della Repibblica Popolare Cinege. Inolire mali prodotti
tot hanno subite confaminazione da batteri patogeni © dungue zono conformi a quanta provisto dal regolamenti e dalle
leppt sin itatiane che ciness,



AHE PR GRS . R AT s TR B I T R e PR IR A« T LR SRR
FRO0FS B, T s KR AT o R (AR

% The products coversd hy this certificate have been debencd before cocking, the raeat bave bous processed 50 thatl
temperatute of 70°C ot more have been reachud throughout the moat for at least 30 minutes, or the mest was undergong
a heat treatment that allows to reach the same resulis
{ prodotti desctitti in gnesto cortificato sono statl disossati prima. della cottura, la came & stata trattatn in modo che ta
femperatura nel cuote def pezzo abbis raggiunte 70°C o pid per almeno 30 minuti, o & siata processats con metado termizo
che permetta di mggiungere gli stessi risuttati.
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10, The exporied meat products are wrapped in new packaging materisls complying with the international hygiene
standards
! prodotti a base di came dr esportarc sono confezionati in material nuovi o rispondentt agli standard d&i iglene
internazionali
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it During the storage and transportation, the pork products 1o be exporied to the People’s Republic of China meet the
veteringry hygicttic requirements. and is provented from being contaminated by peisonous and harmful substances, The
process of storage and trangpottation have been carried out under the condition of tomperature suit {o deal with the
prodiets,
Dueante i deposito ed i trasporte § prodoit destinati ad easere esportati nella Repubblica Popolare di Cina sono soggett ai
tegeisits veterinari di igione ¢ Sono manipolati in moado tale da prevenive qualsiasi contaminazione con sostanze inquinant]
o pericolose, Le fasi di deposito ¢ di tragporio sono avvemute nel rispetio defle condizioni di tomperatirs idonee af prodotio
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Place and date of issue Stonature
Luogo e data di emissione Name incapitel letters of afficial vererinarion
BRI A G Firtna
Nome in stampntello def veterinario uificiale
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